PIANO DEGLI STUDI DELL’ISTITUTO

ACCOGLIENZA TURISTICA

| biennio

Il biennio

Materie

I anno

Il anno

Il anno

IV anno

Lingua e letteratura italiana

4

4

4

4

Lingua inglese

Storia

Matematica

3
2
3

3
2
3

Diritto ed economia

Scienze integrate  (Scienze
della terra e biologia)

N| N & N W

N N & N W

Scienze integrate (Fisica)

Scienze integrate (Chimica)

Scienza degli alimenti

Laboratorio di servizi
enogastronomici —  settore
cucina

Nl N[N

Laboratorio di servizi
enogastronomici — settore sala
e vendita

Laboratorio di  servizi di
accoglienza turistica

Scienza e cultura
dell’alimentazione

Diritto e tecniche amministrative
della struttura ricettiva

Seconda lingua straniera
(francese)

Tecniche di comunicazione

Laboratorio di  servizi di
accoglienza turistica

Scienze motorie e sportive

Geografia

Religione Cattolica o attivita
alternative

Totale

33

32

32

32

32




ARTICOLAZIONE: ENOGASTRONOMIA

| biennio Il biennio
Materie I anno Ilanno lllanno IV anno V anno
Lingua e letteratura italiana 3 4 4 4 4
Lingua inglese 3 3 3 3 3
Storia 2 2 2 2 2
Matematica 4 4 3 3 3
Diritto ed economia 2 2 -
Scienze integrate (Scienze 2 2 -
della terra e biologia)
Tic 2 - -
Scienze integrate (Chimica) - 2
Scienza degli alimenti 2 2 - - -
Laboratorio di servizi 2 2 - - -
enogastronomici —  settore
cucina
Laboratorio di servizi 2 2 - - -
enogastronomici — settore sala
e vendita
Laboratorio di  servizi di 2 2 - - -
accoglienza turistica
Diritto e tecniche amministrative 4 5 5
della struttura ricettiva
Scienza e cultura - - 4 3 3
dell’alimentazione
Laboratorio di servizi - - 6 4 4
gastronomici — settore cucina
Laboratorio di servizi 2 2 2 2
gastronomici sala vendita
Seconda lingua straniera 2 2 3 3 3
(francese)
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2
Geografia 1 - - - -
Religione Cattolica o attivita 1 1 1 1 1
alternative
Totale 32 32 32 32 32




ARTICOLAZIONE: SERVIZI DI SALA E VENDITA

| biennio Il biennio
Materie I anno Il anno [l anno IV anno V anno
Lingua e letteratura italiana 3 4 4 4 4
Lingua inglese 3 3 3 3 3
Storia 2 2 2 2 2
Matematica 4 4 3 3 3
Diritto ed economia 2 2 -
Scienze integrate (Scienze 2 2 -
della terra e biologia)
Tic 2 - -
Scienze integrate (Chimica) - 2
Scienza degli alimenti 2 2 - - -
Laboratorio di servizi 2 2 - - -
enogastronomici —  settore
cucina
Laboratorio di servizi 2 2 - - -
enogastronomici — settore sala
e vendita
Laboratorio di  servizi di 2 2 - - -
accoglienza turistica
Diritto e tecniche amministrative 4 5 5
della struttura ricettiva
Scienza e cultura - - 4 3 3
dell’alimentazione
Laboratorio di servizi - - 2 2
gastronomici — settore cucina
Laboratorio di servizi 2 2 6 4 4
gastronomici sala vendita
Seconda lingua straniera 2 2 3 3 3
(francese)
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2
Geografia 1 - - - -
Religione Cattolica o attivita 1 1 1 1 1
alternative
Totale 32 32 32 32 32

Nel biennio, le lezioni di laboratorio di Enogastronomia e di Sala Vendita verranno effettuate per gruppo

sulla base di 4 ore bisettimanali; pertanto, una settimana un gruppo effettuera 4 ore di Laboratorio di

Enogastronomia e I'altro di Laboratorio di Sala e Vendita e la settimana successiva i gruppi si scambieranno

le discipline.

Nel triennio, in ognuna delle tre articolazioni, sono previste due ore settimanali di compresenza per quanto

riguarda la materia di Scienza e cultura

Accoglienza, di Laboratorio di servizi sala e vendita e di cucina, a seconda dell’indirizzo.

dell’'alimentazione, che verranno assegnate al docente di




